
Сборная группа. Автобусный тур. 8 часов 

«Миасс. Под звон бокалов» - премиум-путешествие! 

Дата тура: 05 января 2027 

Морозный воздух, искрящийся снег, а внутри старинных стен - тепло, блеск хрусталя, 

вкусные ароматы и предвкушение праздника. Это не просто путешествие - это погружение в 

эпоху, где золото и роскошь были частью повседневной жизни, а праздничный стол 

становился настоящим торжеством вкуса. 

Что Вас ждёт: 

Дворец «Михайловский» - сердце уральской «золотой лихорадки». Именно здесь 

располагалось Управление золотых промыслов, вершились судьбы гигантских состояний, 

вёлся строгий учёт драгметалла и хранился государственный золотой запас – сегодня это 

пафосное здание привлекает путешественников своей столичностью. 

В уютной новогодней атмосфере мы раскроем скрытые легенды и реальные заговоры 

золотопромышленников: как Александр I махал кайлом, в чём заключалась интрига с 

«Подкидышем», что за проклятие тяготело над «Большим треугольником» и как крепостной 

стал миллионером. 

Здесь, за толстыми стенами, под круглосуточным присмотром золото взвешивали, 

упаковывали и готовили к отправке в Санкт-Петербург. А сегодня эти стены хранят не только 

тайны, но и магию зимних праздников. 

Императорский обед - парадный гастрономический сет. Вас ждёт торжественная подача 

блюд, воссозданных по оригинальным рецептам царской эпохи, в исторических интерьерах, в 

сопровождении дегустации вина. Каждое блюдо - гармония традиций, благородных вкусов и 

эффектной подачи, словно специально созданной для новогоднего торжества. 

Меню в студию: 

1. Бутерброд с нежным куриным паштетом. Наш гастрономический пролог. 

Тончайший паштет из фермерской птицы с добавлением ароматных трав и коньячных 

нот, поданный на хрустящем ремесленном хлебе. Любимая лёгкая закуска уральских 

золотопромышленников перед важными сделками - и идеальный старт для 

праздничного обеда. 

2. Изысканный мясной террин. Традиционное аристократическое блюдо из нескольких 

видов рубленого мяса с добавлением специй. Его томят по старинной технологии, 

раскрывая плотный, богатый вкус - словно кусочек настоящей имперской роскоши на 

вашей тарелке. 

3. Бархатный суп-пюре. Нежный, согревающий суп с шелковистой текстурой. В 

дореволюционной России такие супы открывали любой торжественный званый обед, 

подготавливая гостей к основным кулинарным шедеврам.  

4. Домашние колбаски в пикантном соусе. Главное горячее блюдо сета. Сочные, 

ароматные колбаски из отборного мяса, приготовленные на огне и томлённые в 

насыщенном густом соусе по секретному рецепту нашего шеф-повара. Настоящий 

гимн сытной и богатой уральской кухне - и именно то, что хочется попробовать в 

морозный денек. 



5. Парадные пироги с благородной рыбой. Финал Императорского обеда. 

Традиционная русская выпечка из тонкого сдобного теста с сочной начинкой. Пышные, 

румяные пироги подаются с пылу - как символ достатка, истинного уральского 

радушия и новогоднего изобилия. 

6. Дегустация шести видов натурального авторского вина, идеально дополняющих 

гастропары к нашим изысканным блюдам. Пусть каждый глоток станет маленьким 

праздничным ритуалом. 

А после трапезы -  новогодний сюрприз: мы подготовили для вас коллекцию платьев. 

Прекрасные дамы могут примерить на себя шикарные наряды ушедших лет и 

сфотографироваться в соответствующих интерьерах - словно вы оказались на старинном 

новогоднем балу. Джентльменов ждёт фрак и цилиндр: почувствуйте себя героем 

исторического романа в самый волшебный сезон года. 

Пусть этот день станет вашей личной новогодней историей - роскошной, вкусной и полной 

тайн!!! 

Программа тура: 

- Отправление автобуса: 

08:30, ЧМЗ, остановка по ул. Черкасская в строну центра (ДК «Строитель») 

09:00 Центр, турбюро «Спутник», пр. Ленина, 61Б 

- 11-14:00 Прибытие в Миасс, программа «Миасс. Золото империи» 

~ 16:00 возвращение в Челябинск 

 

Стоимость тура: 5 000 рублей с человека 

В стоимость включено: транспортное и экскурсионное обслуживание, входные билеты, 

гастрономический обед с дегустацией, страховка от нечастного случая.  


